enoteca

TOSTAS

De meldén caramelizado con gambas y

virutas de jaman.

De esparragos verdes con magret de
pato y balsdmico de frambuesa.

De ventresca de atin, tomate,
albahaca y nube de parmesano.

TABLAS

De quesos valencianos.

Torta del casar.

De quesos valencianos y jamén
ibérico.

De jamon ibérico.
ENSALADAS

Milhojas de tomate de la huerta con
aceite de Arberquina.

De jamodn de pato con mermelada de
peras, candnigos y pipas.

De salmdn y aguacate con salsa de
mostaza.

ESPECIALIDADES
AUTOCTONAS

Tosta de Figatell.
Degustacion de sobrasadas de

“Ontinyent” (naranja, ajo y tradicional).

Surtido de embutidos curados de
“Ontinyent”.

Pericana de “Muro” con bacalao.
Surtido de croquetas morellanas.

6,30 €

7,90 €

8,80 €

9,00 €
9,00 €

12,00 €
16,00 €

6,50 €

9,00 €

9,50 €

4,00 €

550 €

7,50 €
750 €
750 €

maridaje

CRUJIENTES

De sobrasada de “Ontinyent” queso y

cebolla.

De sardinas, queso de cabray
tomate secos.

De foie fresco, jamon ibérico y
huevo.

MINICALZONES

De morcilla de “Ontinyent” con
manzana confitada.

De longaniza de “Ontinyent” con
pimiento italiano.

De espinacas con queso de cabra.

TAPAS FRIAS

Carpaccio de pez espada con frutos
secos y confitura de cereza.

Terrina de foie sobre compota de
cebolla y balsamico de Modena.

TAPAS CALIENTES

Tallarines con huevo trufado y
capuchino de parmesano al ajo.

Bombones de queso de cabra con
dulce de tomate.

Revuelto de bacalao con coliflor.

Medallones de solomillo ibérico con
salsa a las 5 pimientas y miel.

Cazuelita de setas con rape,
merluza, gambitas y almejas.

Carrillada de ibérico con garbanzos
al ajo.

Rabo de Toro.

g
a @

4,00 €

7,00 €

10,50 €

3,50€

500€
6,00 €

10,50 €

17,00 €

7,00 €

8,50 €
10,50 €

11,00 €

12,00 €

14,00 €
14,00 €



